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Tous nos délices sont disponibles via notre service traiteur pour toutes occasions.
Rendez-vous sur notre site web pour en découvrir davantages |

WWW.EPICERIEGIUSEPPE.COM

Giuseppe est une épicerie fine ol nous mettons & [honneur
lo délicieuse gostronomie dltalie comme nul port aileurs.
Gréce & notre large gomme de produits dexception et nos
préporoﬂons MAisON. NOUS VOUs Proposons une cuising artisa-
nale qui dllie tradition italienne et création moderne.

Chez nous. & part la recette de notre porchetta maison. i
ny a pos de secrets | Les charcuteries et fromages artisonaux
que vous dégustez sont visibles & [étalage. nos pains sont faits
maison & base de produits naturels, comme nos différents
tapas. nos sauces ou tres simplement toutes nos préparations.

Giuseppe. cest la qualité & choque bouchée. et vous le
goltez |

BUON APPETITO !

- Hntipasti

ANTIPASTI
Qnﬂposti ClOSSiqUQ en opéro Charcuteries, fromages, légumes, olives, tapenade — (minimum 2 personnes) 8,5/p
ﬂnTiposTi c|ossique en p|oT Charcuteries, fromages, légumes, olives, tapenade 17/p

% ANTIPASTI CHAUDS

Polpette en souce tomates (2) 7
Involtini d'oubergines (2 Roulades d'aubergine avec speck & fontina 6
Croquettes de créme de parmesan (3) 6
Olives oll'oscolono Olives farcies de viande de porc, panées et frites 5
BI’USChQTTO Tomates cerises préparées servies sur nos pains a l'ail maison » 6
Pains a [ail Focaccia maison avec notre beurre a I'ail maison 4
Toast umami Porchetta, creme de parmesan, onions confits [
Poulet frit & la siclienne 6




- Pates

(@ Toutes nos pates sont servies & table avec nos pains maison et du fromage ropé)

CHOISISSEZ VOS PATES FRAICHES

Penne Fusill
Togliotelle Spaghetti

,% CHOISISSEZ VOTRE SAUCE MAISON

\ Porchetta maison 15
Corbonoro TrodiTionne"e Guanciale, Pecorino Romano, oeufs, poivre noir 16
Tomates basilic 11
Bolognese 13
4 fromoges 14
Pesto Genovese (Basilic) 12
Mogico Pancetta, ail, creme-tomates, basilic 15
Creme de truffes & parmesan 16
Polpette en sauce tomate 15

—) CHOISISSEZ VOS FINITIONS
Parmeson Reggiano 1 Pancetta ou guancidle croquante 2
Copeaux fins de Parmesan Reggiano agé de 26 mois B . .

Sauce supplémentaire au choix 3
Pecorino Romano rapé agé de 18 mois 1
Pe 9 Hulle de truffes blanches 1

Burrata entiére 4
Pecorino & la truffe ropé 4

—) LES GOURMANDES
Losogne traditionnelle Bolognese, bechamel, (pate fraiche) 12
Canneloni Viande, sauce tomate, bechamel, (pate fraiche) 13
Raviole frdiches fourrées truffes-ricotta Sauce créme de truffes et parmesan 21
Raviole fraiches porc, boeuf & mortadella Sauce tomate basilic 16

Suis nous sur les réseaux pour ne rien mangquer |




-~ Sandwiches

CHOISISSEZ VOTRE BASE (PAIN MAISON)
Pain plat cuit sur la plancha Pate a pizza aromatisée cuite au four
— PORCHETTA MAISON
|_€ SignOture Porchetta maison, sauces & crudités au choix 9.5
L.Umomi Porchetta maison, créme de parmesan, onions confits, zest de citron 10,5
Le Porchetissima Porchetta maison, mozzarella fior di latte, pesto genovese, roquette 10,5
Le Siesta Porchetta maison, pancetta grillée, asiago, andalouse maison + onions confits 11,5
Le Quentin Porchetta maison, burrata, tomates séchées, pesto Genovese, pignons de pin, roquette 14,5
Le Jodg Porchetta maison, burrata, tomates cerises en bruschetta, roquette 12,5
—> CLASSIQUES D’EPICERIE FINE
anroyobb Coppa, creme de parmesan, tomates demi-séchées, roquette 9,5
|_'i10|ien Jambon de Parme, mozzarella fior di latte, tomates demi-séchées, huile d'olives, creme balsamique, roquette 9.5
Le DngberTo Prosciutto cotto, asiago, mayonnaise, tomates fraiches, salade, onions confits 9
Le C'OSSiCO Mozzarella fior di latte, tomates fraiches, pesto genovese 7
Le Diconto Spianata piquante, provolone piquant, huile d'olives aux piments, roquette 8
|_2 Corpoccio Bresaola, aubergines grillées, copeaux de parmesan, roquette, huile d'olives, creme balsamique, poivre du moulin 10
% CREATIONS MAISON GIUSEPPE
Le po|peﬂe Boulettes italiennes faites maison, sauces & crudités au choix 9
I_Q pOUlQT CroquonT Poulet croquant fait maison, sauces & crudités au choix 10
Lle Bruschetta Coppa, mozzarella fior di latte, tomates cerises en bruschetta, creme balsamique, roquette 9,5
Le Tonno Salade de thon faite maison, crudités au choix 9
Le Vegon Saucisse au fenouil grillée, sauce & crudités au choix 9
Le Vegon Courgettes, aubergines & poivrons grillés, tomates demi-séchées, roquette 7




— Sandwiches

% BURRATA LOVER

|_2 BUFFOTO Burrata entiere, huile de truffes, roquette, poivre du moulin 9

L'insto Mortadelle, burrata, pesto pistache maison, roquette 11

le Tartufo Bresaola di Vitello, burrata entiére, tapenade de truffes noires, roquette 12,5

|_e Supreme Jambon de Parme, burrata entiére, creme de parmesan, tapenade de truffes noires, roquette 13,5

Le ano Jambon de Parme, burrata entiére, tomates demi-séchées, huile de truffes, roquette 12

|_e De|uxe Jambon de Parme, creme de parmesan, spianata piquante, tomates demi-séchées, 16
burrata, pesto genovese, roquette, poivrons grillés, creme balsamique

> SAUCES, CRUDITES ET SUPPLEMENTS

Sauces maison & base de mayonnaise
Giuseppe (ail-romarin), Andalouse, Piquante, Truffes, Mayonnaise

Olives. Tomates fraiches. Roquette. Laitue. Onions rouges

Burrata entiere

Pesto (basiic ou pistache ou tomates sechées)

Huile de truffes blonches

Tapenade de truffes

Tomates de Siclle semi-séchées

Orions de Tropea confits

Courgettes grilées

Aubergines grilées
Poivrons grilles

Tomates cerises en bruschetta

Tous les legumes 2
— Desserts

Tiramisu traditionnel 6
Tiramisu pistache 6,5
Tiramisu du moment 6,5
Tortufo glocé Noisette 6
Tortufo glacé Pistache 6
fAssortiment de miniardises italiennes (6 pieces) 9




~ Boissons

APERITIFS

<@° Gins italiens artisanaux servis avec vrais tonics oux ardmes naturels de quinquino)

Giﬂ TOﬂiC (Kapriol Dry / Kapriol Pamplemousse-Hibiscus) 10 SpriTz (o] Negroni Q9
Prosecco  (Maison Pizzolato - Trevise) 9 Spritz (sans alcool) | 7 Prosecco Boﬁego 6
SOFT BIOS VINS
C@ Softs itdliens bio & base darémes naturels ) C@ Sélectionné par le répute sommelier André Poés)
Cola 35 Vin blanc ou verre 4,5
Orangeade 3.5 Vin rouge ou verre 4,5
Limonade 3,5 Prosecco au verre 6
Gazzosa 3,5 Vin du moment (Demandez-en plus au service !)
Oronge Sanguine 3.5 > VINS A LA BOUTEILLE
Grenade 3,5
The menthe-gingembre 3.5 Montepulciono dAbruzzo (Maison caldora) 20
Thé citron 35
' Chionti Rufina bio (Maison Frascole) 28
Thé péche 3,5 :
Barbera dfAlba bio (Maison La Raie - Piemont) 28
Thé blonc-orange 3,5
Pinot Nero bio (Maison Pizzolato - Trevise) 23
Cola Zero (ritchie, non bio) 3,5
Primitivo bio (Maison Lamarossa - Pouilles) 29
fau plate / pétilante  (75¢1) 4
BULLES Bidlento  (Maison Amastuola - Pouilles) 22
Moscato Spumante bio 29 Pinot Grigio Prestige bio  (Maison san simone - Friuti) 23
. . | ~ . T
(Maison Pizzolato - Trevise) ﬂriddu bio (Maison Valdibella - Palerme) 23
Prosecco Brut bio 29
(Maison Pizzolato - Trevise)
franciacorta 45 Col del Mondo (Maison Cerasuolo - Abruzzes) 24
(Maison Ferghettina)
% BIERES BOISSONS CHAUDES
. ,. Thé (selection du moment) 2.5 Café latte 3.5
Moretti au fat 3
Espresso 2,5 Capuccino 3.5
Peroni 3,5 P P
Espresso doppio 3,5 Macchiato 3,5
Ichnusa 3,5
Cafe 2,5 Espresso macchiato 3.5
Messina 3,5
Café lungo 2,5 flot white 3.5
DIGESTIFS
Amaretto artisanal 6 Grappa artisonale (alexanden) 8
Limoncello artisanal 5 Groppa artisanale (i1 Prosecco di Nonino) 12
Sambuca artisonale 6 Grappa artisanale (il Moscato di Nonino) 10




Buon appetito |






